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Qunette - (Coccole

Q@.}nette

cod.L.10

(Coccole
cod. CC.10

FORME ET DIMENSION
demi - lune plate; longue 6 cm et large 3 cm

COULEUR
brun clair enrobée de chocolat

CONSISTANCE
friable

INGREDIENTS

farine de type 0, beurre, sucre, oeufs, amandes,
miel, sel, herbes, chocolat extra noir, sucre, cacao
52%, beurre de cacao, émulsifiant: [écithine de soja,
vanilline

FORME ET DIMENSION
2 boules de deux couleurs, unies avec du chocolat

fondantCOULEUR
jaune et brun foncé

CONSISTANCE
friable

INGREDIENTS

farine de blé tendre de type 0, beurre, amidon de
blé, sucre, ceufs, cacao, poudre a lever, sel, arémes.
Chocolat extra noir: sucre, cacao 52%, beurre de
cacao, émulsifiant: lécithine de soja, vanilline

COD. CONFECTION POIDS N° PIECES

(par carton)
L.10 Cuvette g 200 15
L.20 Vrac Kg 2,0
CC.10 Vrac Kg 2,0
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